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Pomme Taupe A386

Cette variété était aussi quelquefois appelée
Pomme Boulange en raison de son utilisation
pour la « croustade ».

Maturité : automne (cueillette entre le 1er et le
10 octobre) – conservation moyenne jusqu’en
début d’hiver (janvier) 
Floraison : mi-précoce
Débourrement : précoce. Un feuillage déjà très
développé est observé en période de pleine
floraison

Fruit de calibre moyen à assez gros, globuleux
légèrement aplati.
Pédoncule très court, inséré dans une cuvette
profonde très étroite.
Œil mi-clos dans une cuvette oculaire assez
large et profonde, côtelée parfois très
fortement. 
Épiderme dont la coloration est typique, très
intense et brillante, jaune paille soutenu,
maculé en plein soleil de rouge vermillon.
Cette coloration superficielle est extrêmement
photosensible ; elle peut se découper très
nettement autour d’une feuille ou d’un
rameau qui laisse l’épiderme à l’ombre. 

Chair blanche, juteuse, assez acide, toutefois
bien sucrée, de bonne qualité gustative, de
longue conservation mais à tendance à
devenir farineuse.
Pomme à cuire ou à jus, utilisée aussi pour le
cidre.
Arbre vigoureux, très ramifié, à ramifications
mi-ouvertes à bois souple qui s’inclinent, au
feuillage abondant, vert foncé, brillant, très
sain, de type II de fructification*.
La floraison en position latérale sur bois âgés
de 1 an est fréquente et l’extinction* naturelle
de bourgeons assez importante. 
Les coursonnes courtes alternent mais se
désynchronisent. En année de faible
production, un retour à fruit sur brindilles
couronnées, issues de coursonnes qui
n’alternent pas, peut être observé.
Une extinction artificielle de coursonnes en
surnombre et mal placées, et un éclaircissage
manuel des fruits peuvent renforcer ce retour
à fruit.

Après une année sans fruit (cicatrices au centre), 
une brindille couronnée porte une fleur latéralement. 
Cette fleur et son fruit auront beaucoup de retard 
sur la fructification terminale.


